
 
 

 
 
 
 

 

MENÚ 0  

Centro de mesa 

Surtido de ibéricos. (1) 

Queso parmesano con 

mermelada de arándanos. (1) 

Pastel de zarangollo y morcilla. 

(4) 

Pimientos rellenos de Bacalao. 

(4) 

 

PLATOS INDIVIDUALES 

Cogollos de lechuga con 

ventresca de atún. (1) 

Solomillo de cerdo ibérico con 

salsa de setas y virutas de 

jamón. (3) 

 

Postre 

Tortada murciana de merengue 

tostada. (1) 

 

Bodega 

Agua, cerveza y refrescos 

Vino Blanco P.O.P Yecla. 

Vino Tinto. P.O.P Jumilla 

Sidra, cava 

 

 

 

MENÚ 1  

Centro de mesa 

Jamón ibérico al corte y 

selección de queso. (1) 

Torre de verduras asadas con 

bacalao confitado. (2) 

Surtido de croquetas caseras (3) 

Pastel de pollo y puerro con 

parmesano gratinado. (4) 

 

PLATOS INDIVIDUALES 

Ensalada fresca con rulo de 

cabra, frutos secos y topping de 

piña. (1) 

Lomo de dorada a la murciana. (2) 

Pluma de chato murciano con 

gratén de patata. (3) 

Postre 

Tortada murciana de merengue 

tostada. (1) 

 

Bodega 

Agua, cerveza y refrescos 

Vino Blanco P.O.P Yecla. 

Vino Tinto. P.O.P Jumilla 

Sidra, cava 

 



 
 

 
 
 
 
 

MENÚ 2  

Centro de mesa 

Jamón ibérico al corte y 

selección de queso. (1) 

Foie caramelizado con bizcocho de 

especias y manzana tostada. (5) 

Surtido de croquetas caseras. (3) 

Pastel de zarangollo y morcilla. (4) 

 

 

PLATOS INDIVIDUALES 

Ensalada de tomate confitado y 

mozzarella al pesto. (1) 

Lomo de lubina con tallarines de 

verduras salteadas. (2) 

Cordero segureño a baja 

temperatura con parmetier de 

patata. 

Postre 

Tortada murciana de merengue 

tostada. (1) 

Bodega 

Agua, cerveza y refrescos 

Vino Blanco P.O.P Yecla. 

Vino Tinto. P.O.P Jumilla 

Sidra, cava, 

 

 

 

MENÚ 3  

Centro de mesa 

Jamón ibérico al corte y 

selección de queso. (1) 

Foie caramelizado con bizcocho de 

especias y manzana tostada. (5) 

Surtido de croquetas caseras. (3) 

Gamba Roja.  

 

PLATOS INDIVIDUALES 

Ensalada Aires de Carrascoy. (1) 

Cola de merluza rellena de 

gamba y mejillón con salsa de 

bogavante. 

Pata de cabrito al horno.  

 

Postre 

Pannacotta de chocolate blanco 

con frutos rojos. (1) 

 

Bodega 

Agua, cerveza y refrescos 

Vino Blanco P.O.P rivera 

Vino Tinto. P.O.P Rioja 

Sidra, cava, 

 

 



 
 

 
 
 
 

MENÚ 4  

Centro de mesa 

Jamón ibérico de bellota al corte y selección de queso. (1) 

Tomate especial “Partió” con ventresca y tallos. (2) 

Pastel de zarangollo y morcilla. (4) 

Pulpo al horno. 

Gamba Roja. 

PLATOS INDIVIDUALES 

Timbal de langostinos, tomate, salmón, mouse de aguate, queso fresco y 

vinagreta de yuzu. 

Solomillo de ternera a la plancha con cremoso de boniato y chips de 

patata violeta. 

 

Postre 

Brownie de chocolate con salsa inglesa y helado de vainilla. (1) 

 

Bodega 

Agua, cerveza y refrescos 

Vino Blanco P.O.P rivera 

Vino Tinto. P.O.P Rioja 

Sidra, cava, 

 

 

  



 
 

 
 
 
 

 

MENÚ NIÑOS  

 

Centro de mesa. 

Patatas chips. 

Jamón serrano y queso semicurado 

Saladitos variados y mini pizzas 

Croquetas variadas 

Plato Individual. 

A elegir: 

Pechuga empanada con patatas fritas. 

Hamburguesas con patatas fritas. 

Arroz y pollo. 

Postre. 

Helados variados. 

Bebida. 

Agua, y refrescos 

Merienda.

 

Este menú incluye los siguientes servicios: 

o Pinta caras. 

o Hinchables. 

o Campo de futbol. 

o Atracciones de feria 

 

Se dispone de servicio de monitor (Aconsejable 1 cada 10 niños). 

 



 
 
 
 
 
 

Opciones de sustitución en menú inicial 

 

PLATOS CENTRO DE MESA 

o Jamón ibérico al corte y selección de queso. (1) 

o Surtido de ibéricos. (1) 

o Queso parmesano con mermelada de arándanos. (1) 

o Torre de verduras asadas con bacalao confitado. (2) 

o Revuelto de setas y gambas. (2) 

o Tomate especial “Partió” con ventresca y tallos. (2) 

o Surtido de croquetas caseras. (3) 

o Variado de pates. (3) 

o Pastel de pollo y puerro con parmesano gratinado. (4) 

o Pastel de zarangollo y morcilla. (4) 

o Pimientos rellenos de Bacalao. (4) 

o Foie caramelizado con bizcocho de especias y manzana tostada. (5) 

o Calamar a la Andaluza. (5) 

o Gamba Roja. 

o Pulpo al horno. 

 

 

PLATOS INDIVIDUALES. 

o Ensalada fresca con rulo de cabra, frutos secos y topping de piña. (1) 

o Ensalada de tomate confitado y mozzarella al pesto. (1) 

o Ensalada Aires de Carrascoy (1) 

o Cogollos de lechuga con ventresca de atún. (1) 

o Timbal de langostinos, tomate, salmón, mouse de aguate, queso fresco y 

vinagreta de yuzu. 

o Lomo de dorada a la murciana. (2) 

o Lomo de lubina con tallarines de verduras salteadas (2) 

o Cola de merluza rellena de gamba y mejillón con salsa de bogavante. 

o Pluma de chato murciano con gratén de patata. (3) 

o Solomillo de ternera a la plancha con cremoso de boniato y chips de patata 

violeta. 

o Solomillo de cerdo ibérico con salsa de setas y virutas de jamón. (3) 

o Carrillera de cerdo. (3) 

o Cordero segureño a baja temperatura con parmetier de patata. 

o Pata de Cabrito al Horno. 

 

POSTRES. 

o Tortada murciana de merengue tostada. (1) 

o Pannacotta de chocolate blanco con frutos rojos. (1) 

o Brownie de chocolate con salsa inglesa y helado de vainilla. (1) 

o Tarta de confitería. (1)  


